Cocktail di bermvermito alcoolico ed analcoolico

Crudité con Spigola alla menta, Tartare di tonno, Gamberoni rossi,
Mazzancolle, Fasolari e Cannolicchi con salse fantasia

Cestino di pasta fillo con orata e gamberi aromatizzata con noce moscata
Pappardelle di grano saraceno fatte in casa con vongole veradi e funghi porcini
Ravioli ripieni all"astice fatti in casa su letto di salsa rosé e pesto di rucola
Dadolata di dentice con cicorietta ripassata in padella e pinoli

Filetto di salmone cotto al formo con scaglie di mandorle
accompagnato da insalatina di finoochi e zalsa d'agrumi con pepe rosa

Sorbetto di melone e Porto
Panettone e pandoro con crema di zabaione
Vini bianchi Doc in abbinamento
Brindisi di mezzanotte

Lenticchie con cotechino
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Menu Terra

Cocktail di benmvernmito alcoolico ed analcoolico

Flan di patate con fonduta, crostoni al burro assortiti, bocconecini di torte
Salate, Cous cous con pomodori secchi e pancetta, vol-au-vent con funghi

Cestino di pasta fillo con ricotta, noci e radicchio
Rizo carnaroli con funghi porcini e speck
Ravioli ripieni di gorgonzola e nod con burro e salvia
Roastbeef di vitella con salsa al barolo con mini carotine caramellizzate

Fagottino di pollo biclogico con spinaci avvolto in bacon croccante
con pesto di zucchine alle mandorie

Sorbetto di melone e Porto
Panettone e pandoro con crema di zabaione
Vini rossi Doc in abbinamento
Brindisi di mezzanotte

Lenticchie con cotechino



